Feines Kiimmelgeback

Teig zum Bestreuen
250 g Mehl 1 Ei

1Tl Salz Kummel

2 TL  Backpulver gekorntes Salz

125 g Butter
6 EL Sauerrahm
1 Msp Curry

Gebroselten Murbteig mit Mehl, Salz, Backpulver, Butter,
Sauerrahm und Curry auf der Arbeitsflache herstellen und
uber Nacht im Kiihlschrank kaltstellen.

Teig portionsweise messerriuckendick ca. 3-4 mm
auswellen, mit beliebigen Formen ausstechen und auf ein
mit Backpapier belegtes Blech legen. Kimmelgeback mit
Eigelb bestreichen, mit Kimmel und gekorntem Salz
bestreuen, dann nochmals kaltstellen.

Anschliefend bei 180°C Ober-/Unterhitze ca. 8-10
Minuten hellgelb backen.



