Mohnkasekuchen
Springform Blech
Miirbteig
250g  Mehl 500 Mehl
150 g  Margarin ¢ Margarine
1 e 300 Eier
1 El Ei g Haselnuss

Haselnus 2 e
Mohn se 2 El
masse

Milch
150ml pilch 300 Zucker
2 El
75 ¢ Zucker ml Mohn
2 El Mohn 4 El GrieB

GrieB 150g
Belag 4 El

Quark
?(ZJ(S)g Quark Zucker
2 S Zucker 1 kg Eier
1 Eier 250 Puddingp

Pudding ¢ ulver

pulver 4

2

Murbteig herstellen und alle Zutaten miteinander

verkneten.

Fur die Mohnmasse die Milch mit dem Zucker
aufkochen, den Mohn und den GrieB vorsichtig
unterrihren, einige Minuten kocheln, dabei aber

umrihren.

Fur den Belag EiweiB steif steif schlagen, separat
das Eigelb mit dem Zucker schaumig ruhren.
AnschlieBend den Quark und das Puddingpulver
unterruhren sowie den Eischnee unterheben.



Den Quarkbelag auf den Murbteig geben sowie die
Mohnmasse mit einem Loffel in Kleksform auf der
Quarkmasse verteilen.

Den Kasekuchen bei 160°C Umluft ca. 35-40
Minuten backen.



